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N° 1001: UN PAIO DI CONSIGLI CONCERNENTI IL PIANO DI PROTEZIONE 

Il Piano di protezione (PP) è stato approvato dalle autorità federali e, in caso di dubbi o contraddizioni, vale 
quello rispetto ad altre "direttive generali". 

Ecco un paio di consigli pratici: 

(1) 
Leggere bene il PP. Se possibile anche nella versione tedesca. Questo anche per potere subito argomentare ad 
eventuali domande, visto che la situazione è straordinaria per tutti. 
L'impressione è talvolta quella che il PP non sia stato letto attentamente, neppure dalle autorità. Per esempio, 
ieri, nel Locarnese due agenti hanno fornito indicazioni errate sulla distanza tra i tavoli (la questione è nel 
frattempo stata chiarita). 

(2) 
Tenere sempre sottomano una copia del PP per permettere le verifiche anche al personale o in caso di 
discussione con clienti o controlli. 
Auspicabile è pure tenere sott’occhio la versione tedesca in quanto più precisa in certe terminologie (es. per 
riviste si intendono anche i giornali). 

(3) 
Ricordarsi di verificare gli eventuali aggiornamenti del PP, che dovrebbero comunque venire segnalati sul sito di 
Gastroticino (e possibilmente anche su questa pagina). 

(4) 
Si segnalano dei pratici e semplici corsi di 40-60 minuti ("webinar") organizzati da Gastrosuisse in questi periodi e 
a diversi orari. Sono solo in tedesco e francese ma sono molto utili (e di principio gratuiti per i soci). 

In tedesco: Umsetzung Schutzkonzept im Gastgewerbe 

https://www.gastrosuisse.ch/…/i…/webinare-zum-schutzkonzept/ 

In francese: Mise en pratique du concept de protection pour la restauration 

https://www.gastrosuisse.ch/…/webinaires-concept-de-protec…/ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://l.facebook.com/l.php?u=https%3A%2F%2Fwww.gastrosuisse.ch%2Fde%2Fangebot%2Fbranchenwissen%2Finformationen-covid-19%2Fwebinare-zum-schutzkonzept%2F%3Ffbclid%3DIwAR26eyOA0OpBACTBRV76_uODD1SnlmHPzi4HLF6C6qBE0x3CpKRKKs0uqks&h=AT1cX5WOEhpSmSVXdcgmYpIHYtxI0PjrKXbW30WzarFvpJwoD_fhNzuWcvyIF3kvrd57IT3qUtWWkoBu4OuHtX1tq2WJGJgwh1E3XRyMk-3Km_gFhKaCbU8LNGDxJg1FPH2VqJIlEVh3z263B9AZLGoC0s3ut0n7tN2-dN6LBlZJo4o3H1rX6fEJQfc4T-F5ApR-n4VzHO1vK0PqhhxYmAPuUhda6Z8rTsp5zAf5YsD5Pi-YlQxaHP48rH6o_UZQgGlwC0XcOYTNTPfLhQGk4N20JXQ001JqzVbPMsG-MOh1L695aiXF0yD50p47XqkX0EASEOTqnUudrKY5tjzzb-cjAzbLbK1Hfm1Lm86TbjSuYYeg1ObnQLf6bC3zOrtYjdfVg64MwwXqlAqkVWcIpA0QUBtsNmCnVAwII2dHxbtg3Tz-6p_Ec5Sjsu5wrPaeYm4ejW5DLlHXCOnFBspLrpaPvLtbIAAfaEeeayigKNzJKj9JMXDtih6V0nbpTXJw8GgqbFrqvVDitMNb8LZ9LELciHLy0LDTq6J_f5IAOLjf37GyqGit_LiancZNT6LhNs8_6Blc2YuVwdTeTfeMaUYkUDOzESX078c4QiujLTazQ-JoDw8Wl9R19gXoBO8ihQmBWg
https://www.gastrosuisse.ch/fr/portail-de-la-branche/informations-sur-la-branche/informations-covid-19/webinaires-concept-de-protection/?fbclid=IwAR10ye9CX8Z3YICC2zn_pZqhKQ-PIMJFYaC22jrTIVgWTf0qz9dXZ0mtuFY

